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	Вид занятия
	Примерная  тематика
	Кто проводит

	Экскурсия в Суздаль
	 А. Невский и Владимирская земля

 А. Невский в судьбе двух великих городов 

 Меню трапезной, чайной, ресторана и подходы к их содержанию  и составлению 
Всемирный русский народный собор и напитки на нем 
	Сухова Т.А.

Елистархова Е.И.

	Внеклассное занятие
	Чай - национальный напиток русского народа? 

Алкогольные напитки или чай: право выбора.

История России в судьбе чая: великое в малом.

За чаем судьбу России решаем  
	Сухова Т.А.

Елистархова Е.И.

	Интегрированный урок  по истории и МДКО7.01  
	Горячий напиток чай.  Виды чая и способы его приготовления.
	Сухова Т.А.

Елистархова Е.И.

	Урок история + литература
	 -Легенды и мифы о чае

-Пословицы и поговорки 

-составление буклетов о сортах чая 

- Писатели и чаепитие

- реклама авторского чая и т.д.
	Елистархова Е.И.

	Урок производственного обучения
	-  Проведение анкетирования, опытов, видеозаписи, сбор статистических данных, сбор образцов.

· Обработка собранных данных  

· Оформление промежуточных и итоговых результатов исследования  
	Сухова Т.А.



	Внеклассное занятие
	Методы:  работа с источниками информации  анализ источников, анкетирование,   наблюдения,  интервью, эксперимент, тестирование, видео-\ аудио- запись
	Елистархова Е.И.

	Урок история + литература
	Сбор и представление  материалов о поместье Копорье

-Сбор и представление  материалов об исторических личностях и событиях , связанных с чайными традициями на Руси

-Сбор  материалов и представление  об Иван –чае   

-Сбор  материалов и представление   о  чайных традициях Китая и Англии

-Составление художественной галереи о чайных церемониях, атрибутах, самоварах и т.д.  

-Создание мини- проектов:  Реклама чая в пакетиках: хорошо или плохо?

«Цветочные чаи» и  т.д


	Елистархова Е.И

	Урок производственного обучения
	· Приготовление горячих напитков

· Составление технологической карты по чаю

· Презентация трав и травяных сборов для чая

· Составление рецептурного сборника по чаю

· Оформление чайного стола

· Проведение конкурса по составлению  тестов по ПМ07  от обучающихся  

· Ярмарка чая со всего света

· Можно готовить парами, но ,чтобы каждый в группе был участником проекта. Приветствуется участие и группе «гуманитариев»  и в группе « поваров»
	Сухова Т.А.



	Интегрированное внеклассное мероприятие:

конференция
	Презентация полученных наработок в  проекте
-презентации

-учебно- исследовательские работы

-рефераты

- альбомы

-сборники  авторских рецептов чая
	Сухова Т.А.

Елистархова Е.И

	Профессиональный Конкурс

 «Мы за чаем государственное дело решаем…»


	Мастер – класс по оформлению дегустационных чайных столов Руси, Англии, Франции, Китая и России . 
	Сухова Т.А.,Мастера производственного обучения по профессии , работодатели.


Содержательная сторона проекта для каждого этапа работы подготовлена преподавателем, мастером производственного обучения и обучающимися.  Осуществляемые подходы к данному  проекту можно использовать при составлении и разработке занятий в нетрадиционной форме по темам профессиональных модулей различных профессий и специальностей. Разрабатывая данный проект, мы узнали столько нового и интересного, и,  утверждая, что чай- это великий напиток, мы подтвердили историческими знаниями, связанными с судьбой чая: поместье   Копорье и его история, Ледовое побоище и А. Невский, Петр Первый, как попал чай   иноземный к нам на Русь, Блокада Ленинграда и копорный чай, грузинский чай и его судьба, чайный дом в Москве и династии чайных производителей, литература - А.С.Пушкин, Н.В. Гоголь, Л.Н, Толстой, Достоевский, художники  и чайные церемонии в их произведениях. Осуществляя подходы к изучению материала в проектной технологии,  мы создаем образовательно – воспитательную среду, в которой развитие и общих , и профессиональных компетенций происходит результативно, так как вопрос «состояться» в той или иной профессиональной деятельности решается на уровень «состояться в профессии».Сложности в работе по данной технологии в учебно – производственном процессе:
· тратится  много времени на подготовительную работу для «погружения»  обучающихся   в проект;
· преподаватели не совсем хорошо знают, как составить грамотно Проект.

 Если эти ограничения преодолены, успех и результат в работе гарантирован.
Методический паспорт учебного проекта 

ВЕЛИКИЙ НАПИТОК И ЕГО СУДЬБА

( История чая   или чай в истории России)
	     Название  проекта
	Великий напиток и его судьба 

	  Руководители проекта
	 Преподаватель гуманитарных дисциплин

Елистархова Елена Ивановна

Мастер производственного обучения

Сухова Татьяна Асядулловна



	    Название образовательного учреждения
	ГБОУ СПО ВО «Никологорский аграрно – промышленный техникум»

	 Профессиональные модули, дисциплины,  разделы воспитательной работы в группе
	Профессиональный модуль 07 « Приготовление сладких блюд и напитков» по профессии 260807.01 «Повар, кондитер»
Литература

История 

Художественно – эстетическое воспитание

Патриотическое воспитание

	 Возраст учащихся, на который рассчитан проект
	16-18 лет 

	Участники проекта
	 Группа НПО   по профессии 260807.01 « Повар, кондитер»

	Классификация проекта

	по доминирующей деятельности обучающихся
	 ИНТЕГРИРОВАННЫЙ:

 Поисковый

 Исследовательский

Творческий    

	  по комплексности
	межпредметный проект        

	по характеру контактов 
	 групповой

	  по продолжительности
	        месяц

	Проблема,  решаемая в ходе   проекта для педагогов
	Рынок труда предъявляет к современному специа​листу целый ряд новых требований, жестко не связан​ных с конкретной дисциплиной, а носящих надпредметный, интегральный, универсальный характер, со​стоящий в необходимости формирования у будущего специалиста  общих и профессиональных компетенций. Заинтересовать профессией, в которой хочет состояться  обучающийся – главная задача всех педагогов, работающих в группе.  Проблема осуществления интегративно-культурологического подхода в    многоуровне​вом образовании будущего специ​алиста  стоит остро. Необходимо разрабатывать интегративные занятия по всем темам в рамках осуществления ФГОС  третьего поколения по профессии или специальности, где ведущей технологией выступает проектная деятельность.   

	Проблема,  решаемая в ходе   проекта для  обучающихся.
	Профессиональная деятельность – это осуществление механических операций, действий или это искусство,  при котором получается авторский продукт, неповторимый экземпляр, имеющий свою историю, биографию…Что нужно делать, чтобы стать Поваром с большой буквы и быть востребованным на современном рынке труда?

	Проблемная «интрига»  в начале работы над проектом
	Как связаны А.Пушкин,  А.Невский,  Иван- чай и поместье Копорье?   

	 Цели 
	Дидактические цели

Формирование компетентностей в сфере самостоятельной познавательной деятельности, критического мышления, навыков работы в команде, приобретение навыков  самостоятельной работы с большими объемами информации, умений увидеть проблему и наметить пути ее решения.

 Образовательные цели: 
Формирование межпредметных связей   и  на этой основе углубление знаний  и умений  по ПМ07   и  развитие познавательных интересов учащихся  по истории, литературе, биологии, экологии,

овладение эффективными методами самостоятельной учебной и исследовательской работы индивидуально и в составе группы;

выявление и развитие способностей  

Воспитательные цели 

 воспитание умения работать в коллективе как в качестве лидера, так и рядового члена команды;

повышение самооценки и представление возможности для самореализации учащихся;

Развивающие цели: 

·получение навыков презентации себя и своей работы в различных формах: устной, письменной, с использованием новейших технических средств;

·развитие творческих способностей учащихся;

·развитие организационных навыков (умение формулировать и гипотезы, отбирать методы, планировать деятельность и т.д.)

	 Задачи – этапы – способы решения  
	1.Поиск материала с использованием всех источников по истории напитков и чаепития  на Руси

2.  Теоретическое изучение исторических моментов  об истории чаепития на Руси

3. Проведение  виртуального чайного стола с художниками, писателями по теме «Они знавали толк в чае…»

4. Проведение классного часа по теме История чая в лицах великих людей»

5.Составление сборника рецептур по напиткам наших предков

6. Мастер-класс «Дегустируем чай- пропагандируем 

Здоровье»

7.Проведение конференции по защите рефератов, исследовательских работ по теме проекта.

8.Соотнести теоретические и практические данные и сделать соответствующие выводы, составить портфолио проекта. 

	Этапы работы над проектом
	Подготовительный этап. 2 недели

 Реализационный этап. 2недели

Заключительный этап (рефлексия). 1 неделя

 Проведение конференции

Защита проекта.  

Создание портфолио проекта

	 Форма организации  
	Урочно-внеурочная

	 Ведущая деятельность 


	 Поисковая

 Исследовательская 

Творческая

	Сфера применения результатов
	  В   будущей профессии, на конкурсах профмастерства,  в жизни

	 Используемые технологии
	 Технология проблемного обучения

  Проектная технология

   Диалоговое общение

	 Форма продуктов проектной деятельности
	Power Point Презентации

Сборник  рецептов чая

Исследовательские работы  по теме проекта,

Рефераты, альбом с репродукциями художников о церемонии чаепития,

Разработка состава сборов  трав на лето для продолжения работы в проекте.

	 Способ объединения результатов на презентации
	      Конференция и представление всех материалов по теме проект

	 Виды презентации 
	Компьютеро- демонстрирующий 

	 Техническое оснащение  
	 Компьютер  Проектор,  Экран ,телевизор

	 Учебно-методическое оснащение
	ФГОС по профессии 260807.01 « Повар, кондитер»

Тексты литературных произведений Л.Толстого, А.Пушкина, Н.Гоголя и др.

Исторические   справочники, учебники по Истории Государства Российского, 

	 Информационное оснащение
	Интернет-ресурсы



	Портфолио проекта
	В состав проектной папки (портфолио проекта) входят:

Паспорт проекта

Планы выполнения проекта и его этапов

Промежуточные отчеты  

Информация по теме проекта

Результаты исследования

Записи всех идей, гипотез и решений

Отчеты о консультациях, «мозговых штурмах»

Описание проблем и способов  их преодоления

Эскизы, фото, наброски, рабочие записи

Материалы конференции и идеи для осуществления нового проекта  




	Структура и этапы  учебного проекта



	Структура и этапы  учебного проекта


	Вероятные варианты
	Время, используемые методы  и методические советы учителю

	Определение темы проекта


	«История чая   или чай в истории России»  
	Экскурсия в Суздаль и обсуждение меню напитков в трапезной, возникновение идеи по теме проекта   

	Формулировка проблемы


	· Формирование у будущего специалиста  общих и профессиональных компетенций.
· Развитие заинтересованности профессией, в которой хочет состояться  обучающийся.  

· Проблема осуществления интегративно-культурологического подхода в    многоуровне​вом образовании.

· Разработка  интегративных  занятий   в рамках осуществления ФГОС  третьего поколения по профессии или специальности, где ведущей технологией выступает проектная деятельность.
	Формулирует педагог при планировании проекта



	Формулировки возможных вариантов проблем
	  Чай - национальный напиток русского народа? 

Алкогольные напитки или чай: право выбора.

История России в судьбе чая: великое в малом.
За чаем судьбу России решаем  
	Внеклассное занятие 1  

Цель   - проблему формулируют обучающиеся. Рекомендуются: метод мозгового штурма, метод диалогового общения

Проведение виртуальной экскурсии в поместье Копорье

Сообщение по теме «Судьба Западных границ

нашей родины  

История появления чая на Руси  

	Выдвижение гипотез их решения, распределение задач по группам, формирование групп


	«Если мы будем просто знакомиться с чаем, как с одним из напитков, входящим для изучения в ПМ07 по профессии «Повар – кондитер»,  то не обретем индивидуальности в поварском искусстве, не сможем открыть для себя «тайны» успеха великих поваров, которые успех своего дела всегда связывали с историей, искусством, изучением опыта других…

Кроме того красота, загадочность, ритуальность – это те составляющие, которые помогают повару стать мастером своего дела….
	Интегрированный урок 1,  

Гипотезы  формулируют участники проекта. Формула гипотезы: «Если….., то….». 

Рекомендуется: управляемая дискуссия,  диалоговое общение



	Определение названия проекта.


	 «История чая   или чай в истории России» 
	 Внеклассное занятие 2

Название предлагают обучающиеся, исходя их выбранной темы.

	Формулировка дидактических целей  проекта

(что должны получить при выполнении проекта)


	 Какие « подходы»  осуществляем к формулировке дидактических целей  проекта:

ФГОС ПМ07   требует      научить 

 1. ПК 7.2.   Готовить простые горячие напитки  (в том числе и чай  -  просто и конкретно)

Можно – «взял пакетик, заварил и пей» ВСЕ! Такой специалист интересен работодателю? 

Обратимся к общим компетенциям, которые помогут сделать мастером  и наполнить содержанием ПК7.2. 

ОК 1.       Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

!    Необходима помощь гуманитарного образования

ОК 2.        Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.

!  Необходима воспитательная составляющая образовательного процесса 

ОК 3.         Анализировать рабочую ситуацию,осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы

!   Нужно знать примеры тех, на кого равняться и брать пример

	

	Формулировка дидактических целей  проекта

(что должны получить при выполнении проекта)


	 ОК 4.     Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

! Нужно знать и владеть ИКТ   технологиями

ОК 5.       Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

! Нужно изучить программы для составления технологических карт чая и хорошо ориентироваться в интернет -пространстве

ОК 6.       Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.

!  Владеть способами и приемами общения,

Уметь вести диалог культур

Исходя из выше перечисленного Дидактические цели    проекта
 Формирование

1. Профессиональных и общих компетенций

 2.Компетентностей в сфере самостоятельной познавательной деятельности, критического мышления, навыков работы в команде 

3.  Приобретение навыков  самостоятельной работы с большими объемами информации

4.  Умений увидеть проблему и наметить пути ее решения


	Формулирует педагоги  при планировании проекта и обсуждают  с обучающимися



	Формулировка  методических задач
	Для преподавателя гуманитарных дисциплин: 

1. Расширение и углубление знаний по истории России и  историческим  местам , связанным  с чаем

2.Знакомство с творчеством художников и их картинами по изображению чайных церемоний

3.Развитие исследовательских и реферативных умений 

4. Научение  пользоваться Power Point  для оформления результатов 

5. Научение  грамотно  излагать свои мысли в устной и письменной  форме

Для мастера  производственного обучения:
1. Освоение представления  о  разнообразии видов чая

2.  Разработка авторских рецептов чая

3.Представление чайного стола для разных ауд иторий 

3.Подготовка проекта оформления чайных столов разной тематики

4. Определение вкусовых и полезных  качеств чая

5. Использование знание по химии и биологии для определения и экспертизы чая разных сортов
	Формулируют преподаватели  при планировании проекта



	Обсуждение алгоритма (плана)  работы  группы


	Группа «гуманитарии»

-Работа с информационными источниками

- Выбор тем рефератов,  исследовательских работ

-Легенды и мифы о чае

-Пословицы и поговорки 

-составление буклетов о сортах чая 

- Писатели и чаепитие

- реклама авторского чая и т.д.
	Урок история + литература

	Обсуждение алгоритма (плана)  работы  группы


	Группа «повара»

-  Поиск  источников по теме

-  Проведение анкетирования, опытов, видеозаписи, сбор статистических данных, сбор образцов.

· Обработка собранных данных  

· Оформление промежуточных и итоговых результатов исследования  
	Урок производственного обучения 

	Обсуждение возможных методов исследования каждой группой.
	Методы:  работа с источниками информации  анализ источников, анкетирование,   наблюдения,  интервью, эксперимент, тестирование, видео-\ аудио- запись
	Внеклассное занятие  3 

Каждая группа решает сама, какими методами она будет решать поставленные перед ней задачи. Роль педагога – направить деятельность в нужное русло подсказками, наводящими вопросами и т.д..

	Обсуждение возможных источников информации, инструкция о заполнении папок директории «Источники», сообщение об авторском праве
	Книги (какие?), интервью (с кем?), опросы (кого?), сайты (какие?), видеофрагменты (где взять и как соблюсти авторские права?)  и т.д.
	 Интегрированный урок 2

Фронтально со всеми группами. Цель – задать направление поиска информации. При обсуждении источников особо остановиться на  ДОСТОВЕРНОСТИ источников информации.

	Самостоятельная работа обучающихся в группах, обсуждение задания каждого в группе.
	   Группа «гуманитарии»

-Сбор и представление  материалов о поместье Копорье

-Сбор и представление  материалов об исторических личностях и событиях , связанных с чайными традициями на Руси

-Сбор  материалов и представление  об Иван –чае   

-Сбор  материалов и представление   о  чайных традициях Китая и Англии

-Составление художественной галереи о чайных церемониях, атрибутах, самоварах и т.д.  

-Создание мини- проектов:  Реклама чая в пакетиках: хорошо или плохо?

«Цветочные чаи» и  т.д


	  Урок  2

 история + литература

Педагог  консультирует, обходя группы, внимательно следит за ходом обсуждения 

Задания каждого участника должны вести к ответу на вопрос:

«Если мы  не будем этого знать, мы будем профессионалами в поварском деле и сможем приготовить вкусный и полезный чай по традициям, которые захочет потребитель?   

	
	Группа «повара»

· Приготовление горячих напитков

· Составление технологической карты по чаю

· Презентация трав и травяных сборов для чая

· Составление рецептурного сборника по чаю

· Оформление чайного стола

· Проведение конкурса по составлению  тестов по ПМ07  от обучающихся  

· Ярмарка чая со всего света

 Можно готовить парами, но ,чтобы каждый в группе был участником проекта. Приветствуется участие и группе «гуманитариев»  и в группе « поваров»
	Урок  2 производственного обучения



	Самостоятельная работа  групп по выполнению заданий.
	
	 Самостоятельная работа

Роль учителя – консультирование, помощь, направление деятельности обучающихся  в методически нужное русло.

	Подготовка презентации по отчету о проделанной работе (промежуточные результаты). Самостоятельная работа.
	 Представление готовых наработок

 Промежуточное обсуждение полученных данных.

Отбор и определение лучших результатов Метод: блиц-опрос.     Каждой группе – 4 минуты.
	Интегрированное внеклассное мероприятие:

конференция

Цель – мотивировать учащихся систематизировать полученные  данные. Форма – любая. 

	Защита и оппонирование полученных результатов и выводов. 
	Каждой группе на представление полученных результатов – до 7 минут. Далее – ответы на вопросы присутствующих.
	  Профессиональный Конкурс
 «Мы за чаем государственное дело решаем…»

Присутствуют все участники проекта 

Приглашаются работодатели для оценки результатов проекта.   Рекомендуется разработать оценочные листы на основе критериев оценки  по рекомендациям работодателей.

	Внутренняя оценка работы каждого участника группы. 
	Критерии оценки работы каждого: все ли сделал, что мог для группы. Решает группа.
	 Группа оценивает работу каждого члена. Оценочные листы.

	Внешняя оценка работы групп. 
	Рекомендуемые параметры внешней оценки:

· значимость проблемы, адекватность изучаемой тематике;

· целесообразность используемых методов исследования;

· степень активности каждого участника;

· коллективность в работе, взаимовыручка и поддержка;

· доказательность предлагаемых решений,  четкость выводов;

· эстетика оформления результатов проекта;

· умение отвечать на вопросы оппонентов, и т.д.

· Продукт проекта и   его «измеряемость»
	Работодатели и  преподаватели, принимавшие участие в проекте, оценивают работу групп. Оценочные листы.

Параметры внешней оценки разрабатываются на основе  выполнения\невыполения в ходе  проекта методических задач.  
























